
   Wochenangebot KW 24
                          Sie finden alle aktuellen Angebote auch im Internet
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von: Franz Vogel
Vogel-Feinkost, Inh. Friedrich Vogel
Fachgroßhandel & Frischdienst
Wachhügelweg 19; 95152 Selbitz

Tel. 09280 5555   |   Fax. 09280 5539

am 04.06.09

Name/Stempel (für Rückfax)

Angebote lieber per e-M@il? Ihre Adresse:_________________
Angebot für Gewerbe, Preise zzgl MwSt und inkl. Lieferung, ausgehend von einem

Bestellwert ab 150 Euro. Irrtum und Druckfehler vorbehalten. Das Angebot ist freibleibend.

Das gibt’s nächste Woche günstiger:
KW 24, 08.06. - 12.06.09 11.06. Fronleichnam

457152 ___ x Goldsteig Emmentaler ca 4,5 kg €/kg
515410 ___ x Gorgonzola dolce Italia 48 % ca 1,5 kg €/kg
516120 ___ x Petrella Schnittlauch, 1 kg €/kg
516121 ___ x Petrella Meerettich, 1 kg €/kg
451737 ___ x Diplomat natur, ca 1,9 kg €/kg
451733 ___ x Diplomat Paprika, ca 1,9 kg €/kg
451735 ___ x Diplomat Kümmel, ca 1,9 kg €/kg
451736 ___ x Diplomat Knoblauch, ca 1,9 kg €/kg
514411 ___ x Taleggio 45 %, ca 2,2 kg €/kg
988999 ___ x Frz. Tresor de Normandie 45 % 1 kg €/kg
610621 ___ x Dahlh. Kräuter-Frischkäse 1kg €/kg
204409 ___ x Putepur Cordon Bleu 10x150g €/kg
258560 ___ x Putepur Käsekrainer 65g 20 St €/kg
610930 ___ x Peppadew ® „Tonno„ 1 kg €/kg
491152 ___ x Burgeiser Classic ½ Laib, ca 4 kg €/kg
491140 ___ x Burgeiser halbfett, ca 9 kg €/kg

___ x Burgeiser Classic, Südtirol, ½ Laib
491152 ca 4 kg

- auch als Halbfettkäse lieferbar -

Unser Schnittkäse-Klassiker aus silofreier Milch von Vinschgauer
Bergbauernhöfen. 50 Tage lang wird er im Reifungskeller mit

Sorgfalt und Geduld gepflegt. Das verleiht ihm seine gesunde Rinde
und den angenehm milden, aber ausdrucksvollen Geschmack. Die

Konsistenz ist samtweich, geschmeidig und schmelzend.

Steckbrief

• Handgeschmierter Schnittkäse mit mind.
50% F.i.T.  (auch als Halbfett lieferbar)

• unregelmäßige, erbsengroße Lochung
• samtweich
• geschmeidig
• mild- bis angenehm würzig

Der Insider-Tipp zum grillen:

___ x Putepur Käsekrainer 65g (20St/Beutel)

258560    statt €/kg, nächste Woche nur

€/kg


